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tartar di wagyu, marinatura thai, pepe di kampot e composizione di primavera

P R I M I

A N T I P A S T I

cappasanta dorata, pack-choi fondente, piccole erbe e salsa yuzu

orto d'estate

insalata di mare caldo, olio del lago di iseo, limone, prezzemolo

mezze maniche vintage, gamberi e gamberi, piccole erbe e limone di
sorrento

spaghetti latini, aglione della val di chiana, pistacchio, scampi e
calamaretti

testaroli di pontremoli, pesto leggero, pinoli, ortaggi nobili e ricotta di
pienza

ZZZ: tortelli di zucca, zola e zenzero
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la nostra piccola crudita' (scampo, gambero, calamaro e tonno) 32
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ventresca di tonno caldo freddo ai tre pepi, marinatura thai e piccoli frutti
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ricciola del mediterraneo e caprese scomposta

animella di cuore alla fiamma, campari, pepe rinascimentale e spinacino

piccione in tegame, ortaggi di stagione, il suo fondo e la sua lollipop 

la nostra milano alta, sexy e croccante, scarola alle erbe 
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mazzancolle al sale fiorito, pack-choi e gel al pompelmo 38


