PATANEGRA

Ristorante Chef P.Benigni

ANTIPASTI
OSTRICHE GILLARDEAU 75 cada
FOIE GRAS, ASPARAGI, RIDUZIONE DI SANGRIA BIANCA 30
TAGLIERE DI SALUMERIA NOSTRANA, GIARDINTERA, BRUSCHETTE (Per Due Persone) 60
ORTO D’ INVERNO 2
SPIEDINO DI CALAMARETT] COME A RIMIN}, MAIONESE CALDA AL LIME 8
INSALATA DI MARE CALDO, OLIO, LIMONE, PREZZEMOLO 8
CRUDITA DI MARE, TONNO, PESCE BIANCO, CROSTACE], CALAMARO, OSTRICA 50
CARCIOFO ARROSTO, LATTE DI MANDORLE, BOTTARGA DI MUGGINE 8

PRIMI

RISOTTO, ZAFFERANO ROSSO FINO, PERSICO DEL SEBINO), BASILICO ( PER DUE PERSONE) 50
SPAGHETTI ALLA CHITARRA, PISTACCHIO, SCAMPI, CALAMARETT) 8
“777": TORTELL] DI ZUCCA, ZOLAE ZENZERO 8
MACCHERONI SENATORE CAPPELLI ALLA CARBONARA E RICCI DI MARE 8
PACCHER], SUGO DI GAMBERI, FAVE, LIMONE 8

COPERTO 4 EURO

Siprega di comunicare al nostro persona[e di sala eventuali aﬂergie o intolleranze alimentari,
troverete avostra disposiziom: [a lista deg[i aﬂergeni.



PATANEGRA

Ristorante Chef P.Benigni

SECONDI D1 PESCE

VENTRESCA D1 TONNO ROSSO, CAVOLETT] D1 BRUXELLES, MAIO D1 PIOVRA, PASSION FRUIT
ASTICE ARROSTO, PEPERONI DOLCI D1 CARMAGNIOLA, MAIONESE D1 ASTICE E PAPRIKA
LOMO D1 BACCALA’ IN TEGAME, PANNA, PROSCIUTTO E PISELLI

ANGUILLA, VERZA, PINO MUGO, PUNTARELLE

SECONDI D1 CARNE

LA MILANESE, SALSA BERNESE, PINZIMONIO D1 ORTAGGI

ANIMELLE DORATE, FAVE, CARCIOFI], RIDUZIONE D1 SANGRIA

PICCIONE ARROSTO, TORTELLO DE1 SUO1 FEGATINI,, COSCETTA, ASPARAGI E TARTUFO NERO
MAIALINO CROCCANTE, SALSA D1 MELE, INSALATA BELGA, CIPOLLOTTO D1 TROPEA

SELEZIONE D1 FORMAGGI NOSTRANI, CONFETTURE

COPERTO 4 EURO
Siprega di comunicare al nostro persona[e di sala eventuali aﬂergie o intolleranze alimentari,
troverete avostra disposiziom: la lista deg[i aﬂergeni.
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