


PATA NEGRA
                                     Ristorante Chef  P.Benigni 

                                                                
                                                     ANTIPASTI


	CARPACCIO DI WAGYU KOBE, BERNESE AL SESAMO, MINI PANNOCCHIA
	  40

	TAGLIERE DI SALUMERIA NOSTRANA, GIARDINIERA, PORCINI, BRUSCHETTE 
[bookmark: _GoBack](Per Due Persone)
	  60

	ORTO D’ ESTATE
	  25

	OSTRICHE GILLARDEAU                                                                                                                             7
	cada

	INSALATA DI MARE CALDO, OLIO, LIMONE, PREZZEMOLO 
	  28

	CAPASANTA, PEPE VERDE, GUAZZETTO DI MARE, PORRI NOVELLI
	  28

	CRUDITÁ DI MARE, TONNO, PESCE BIANCO, CROSTACEI, CALAMARO, OSTRICA
	  45

	BRUSCHETTA DI CALAMARETTI E FUNGHI PORCINI 
	  28

	
	

	                                                                                      PRIMI
	

	PACCHERI, AGLIONE DELLA VAL DI CHIANA, SCAMPI, RICCI DI MARE 
	  28

	BAVETTE ,VONGOLE,CALAMARI,POMODORI CONFIT E BOTTARGA
	  28

	SPAGHETTI ALLA CHITARRA, PISTACCHIO, SCAMPI, CALAMARETTI
	  28

	IN RICORDO DELLA BRUGHIERA “ZZZ”: TORTELLI DI ZUCCA, CREMA DI ZOLA E ZENZERO
	  28

	SPAGHETTO SENATORE CAPPELLI, PEPERONCINO VERDE DOLCE, CIPOLLOTTO E  TIMO
	  28

	FUSILLI ALLA CARBONARA,  FOIE GRAS AFFUMICATO, ASPARAGO
	  28


                                         
                                                       
                                                    
               
                                                        
                                                         
                                                          SECONDI DI PESCE
 

	VENTRESCA DI TONNO ROSSO, INSALATINA, CIPOLLOTTO GRIGLIATO, RIBES
	  38            

	PESCATRICE AL TIMO, IMPEPATA, FINOCCHI BABY
	  38

	GAMBERI VIOLA ,RIDUZIONE DI SANGRIA , FICHI E FUNGHI CARDONCELLI
	  38

	SOGLIOLA MUGNAIA, FAGIOLINI E LATTUGHINO
	  38

	
	

	
	

	                                                              SECONDI DI CARNE 
	

	
	

	LA MILANESE, SALSA BERNESE, PINZIMONIO DI ORTAGGI
	  38

	PICCIONE IN TEGAME, TORTELLO DEI SUOI FEGATINI, COSCETTA, NOCCIOLA E CAVOLO PIGNA 
	  38

	ANIMELLA DI CUORE AL VIN SANTO, SCALOGNI E PORCINI
	  38

	PETTO D’ANATRA ALL’ARANCIA E SPEZIE, CAROTE E BELGA
	  38

	COSTATA DI MANZO PIEMONTESE IN GRIGLIA (MACELLERIA MOTTA )                                                                                                                                      CONTORNI MISTI (Per due Persone)

	10
ETTO


	
	

	
	

	SELEZIONE  DI  FORMAGGI  NOSTRANI,  CONFETTURE  
	  18

	
	



COPERTO 4 EURO
Si prega di comunicare al nostro personale di sala eventuali allergie o intolleranze alimentari,
 troverete a vostra disposizione la lista degli allergeni.


